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Załącznik nr 5 do SIWZ 

 

OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

 

Przedmiotem zamówienia jest Usługa cateringu (zakup posiłku z dowozem) na potrzeby 

Miejskiego Ośrodka Pomocy Społecznej w Mikołowie dla uczestników projektu 

„Postaw na rodzinę” realizowanego w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego 

Województwa Śląskiego na lata 2014-2020 dla Osi Priorytetowej IX. Włączenie 

społeczne dla działania: 9.2. Dostępne i efektywne usługi społeczne i zdrowotne dla 

poddziałania: 9.2.1. Rozwój usług społecznych i zdrowotnych – ZIT. 

 

SZCZEGÓŁOWY OPIS PRZEDMIOTU ZAMÓWIENIA 

 

1. Przedmiotem zamówienia jest  usługa cateringu - przygotowanie i dostawa tj. dostarczenie do 

miejsca zamieszkania gorącego posiłku w okresie od dnia podpisania umowy (nie wcześniej niż od 

01 lipca) do 27.12.2019r. uczestnikom projektu „Postaw na rodzinę”. 

2. Posiłki będą dostarczane bezpośrednio do indywidualnych klientów (na wskazany adres 

zamieszkania). W tym celu zamawiający przekaże Wykonawcy odpowiednie zgłoszenie zawierające w 

szczególności następujące dane: imię i nazwisko, adres pod który należy dostarczyć posiłek, rodzaj 

diety, orientacyjne godziny dostawy posiłku. 

3. Przedmiot zamówienia obejmuje przygotowanie maksymalnie 10 posiłków dziennie. Ilość 

szacunkowa, może ulec zmianie z uwagi na rzeczywiste potrzeby wykonawcy. Codzienna liczba 

posiłków przewiduje się, że będzie niezmienna, jednakże Zamawiający zastrzega sobie, że w 

sytuacjach losowych ( np. śmierć, pobyt w szpitalu…)  nastąpi zmiana, o czym Zamawiający 

powiadomi Wykonawcę niezwłocznie po powzięciu takiej informacji.  Jednocześnie w przypadku 

objęcia pomocą w formie posiłków dodatkowej osoby Zamawiający powiadomi Wykonawcę na co 

najmniej dzień wcześniej przed planowanym terminem dowozu pierwszego posiłku. 

4. Posiłki będą dostarczane w dni robocze od poniedziałku do piątku w godzinach pomiędzy 11.30 a 

15.00. Dokładna godzina do ustalenia z Zamawiającym.  

5. Zamawiający winien uwzględnić że dokładne dostarczenie posiłku tj. godzinę należy ustalić z 

zamawiającym, ponieważ z uwagi na szczególne sytuacje może zaistnieć konieczność, że posiłek 

odbierze osoba inna niż ta której jest on przeznaczony – np. ktoś z rodziny, opiekunka co związane 

jest ze stanem zdrowia osób, dla których  przeznaczone są posiłki. W sytuacjach kiedy dana osoba 

nie może sama odebrać posiłku konieczne jest wcześniejsze dokładne ustalenie, kto  i o której 

godzinie może posiłek odebrać. W związku z tym niezbędna jest ścisła współpraca z upoważnionym 

pracownikiem Zamawiającego. 

6. Zamawiający określa wielkość przedmiotu zamówienia w okresie trwania umowy na max 3780 

posiłków. Ilość posiłków jest szacunkowa i będzie wynikała z faktycznych potrzeb Zamawiającego. Z 

tytułu zmniejszenia ilości Wykonawca nie będzie miał żadnych roszczeń. 

7. Po podpisaniu umowy Zamawiający przekaże Wykonawcy informacje dotyczące ilości posiłków, oraz 

informacje niezbędne do prawidłowego dostarczenia posiłków: imię i nazwisko osoby, adres pod 

który należy dostarczyć posiłek, informacje o diecie, którą należy uwzględnić.. W tym celu zawarta 

zostanie umowa powierzenia przetwarzania danych osobowych (integralna część umowy) 

8. Posiłki musza być urozmaicone, wysokiej jakości zarówno co do wartości odżywczej, gramatury jak i 

estetyki. Przygotowanie posiłków musi spełniać wymogi racjonalnego żywienia ludzi a także musi 

odpowiadać zaleceniom lekarskim co do odpowiedniego rodzaju diety, np. dieta cukrzycowa, dieta 

lekkostrawna, dieta związana z dną moczanową i/lub RZS.  
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9. Wykonawca dostarcza posiłki własnym transportem i samodzielnie je przygotowuje. Wykonawca dba 

o  właściwy stan dostarczania posiłków (posiłki gorące, świeże, smaczne i estetyczne) . 

10. Wykonawca zapewnia, że posiłki będą przewożone w odpowiednich pojemnikach do tego 

przygotowanych, odpowiednio zapakowane i oznaczone aby poszczególne osoby otrzymały posiłki 

zgodne ze stosowaną dietą.  

11. Do obowiązków Wykonawcy należy także codzienny odbiór pojemników i odpadów 

pokonsumpcyjnych niezależnie od ich ilości. Pojemniki zbierane będą w następnym dniu dostawy  

posiłków.  

12. Wykonawca oświadcza, że posiada pełne uprawnienia potrzebne do świadczenia usługi wydane 

przez Państwowego Powiatowego Inspektora Sanitarnego.  

13. Stan posiłków i sposób dowożenia musi spełniać wymogi Państwowej Stacji Sanitarno- 

Epidemiologicznej.  

14. W przypadku awarii lub innych nie przewidzianych zdarzeń Wykonawca jest zobowiązany zapewnić 

posiłki o nie gorszej jakości na swój koszt z innych źródeł.  

15. Zamawiający zastrzega sobie prawo do zmiany w ilości przedmiotu zamówienia. Rozliczenie 

finansowe Wykonawcy usługi z Zamawiającym  odbywać się będzie na podstawie faktycznie 

dostarczonych posiłków i ich ceny jednostkowej .  

16. Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania posiłków o najwyższym standardzie, na bazie 

produktów najwyższej jakości i bezpieczeństwem zgodnie z normami HACCP, a także powszechnie 

obowiązującymi normami prawa, a w szczególności zgodnie z ustawą z 25.08.2006 roku o 

bezpieczeństwie żywności i żywienia oraz przepisach wykonawczych. 

17. Wykonawca zobowiązany będzie do nieodpłatnego przechowywania próbek odpowiedniej gramatury 

dla celów badań przez Państwową Stację Sanitarną, zgodnie z obowiązującymi przepisami. 

18. Na każdą dietę będzie obowiązywał 10 dniowy jadłospis, który należy przekazać Zamawiającemu na 

co najmniej dwa dni przed jego realizacją. 

19. W jadłospisie należy uwzględnić konieczność posiłków bezmięsnych w piątki oraz inne dni, w które 

zwyczajowo ze względów kulturowych czy religijnych nie spożywa się mięsa. 

 

Przykładowy jadłospis na 5 dni: 

 

Zamawiający wymaga aby w ciągu tygodnia dostarczane były posiłki typu: 

a) 1-2 x w tygodniu danie jednogarnkowe (400g) 

b) 1-2 x w tygodniu  posiłek typu mięso/ryba (100g) + ziemniaki/kasza/ryż (150 g)+ warzywa/surówka 

(150 g) 

c) 1-2 x w tygodniu zupa (350 g) + drugie danie typu mięso/ryba (100g) + ziemniaki/kasza/ryż (80-

100 g)+ warzywa/surówka (150g) 

 

Przykłady: 

a) leczo (400 g), w którego skład wchodzi: pierś kurczaka (130 g), papryka (45 g), cukinia (45 g), 

bakłażan (45 g), pieczarki (45 g), pomidory (45 g), seler naciowy (45 g), 

risotto z mięsem drobiowym i warzywami (400 g) 

b) pulpety z dorsza – 100 g, kasza jęczmienna 150 g, kalafior (150g) 

c) zupa koperkowa, zupa krem z pomidorów, zupa jarzynowa… (350 g),+ dorsz/kurczak pieczony w 

folii z ziołami/mięso chude z brązowym ryżem brokułem gotowanym , oliwą z oliwek 

 

20. Podany jadłospis ma charakter poglądowy, Zamawiający wymaga aby posiłki były różnorodne. Dany 

posiłek nie może się powtarzać w okresie 2 tygodni. 

21. Nie ma potrzeby zapewniania sztućców. 

22. Wykonawca po miesięcznym zrealizowaniu usługi ( w terminie do 5 dnia następnego miesiąca) 

przedstawi Zamawiającemu: 
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fakturę/rachunek za wykonaną usługę, 

protokół odbioru wykonanej usługi – obowiązek stworzenia protokołu spoczywa na wykonawcy. 

 

23. Wszystkie obowiązki i czynności wynikające z umowy Wykonawca zapewni na swój koszt i w swoim 

zakresie; 

24. Zamawiający będzie regulował należność w terminie do 14 dni po miesięcznym zrealizowaniu przez 

wykonawcę usługi i przedstawieniu dokumentów jak wyżej. 

25. Wykonawca zobowiązany jest do udostępniania wszystkich dokumentów związanych z realizacją 

umowy Zamawiającemu oraz innym uprawnionym podmiotom, w celu kontroli w zakresie 

prawidłowej realizacji Projektu. 

26. Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania od Wykonawcy, aby forma faktur wystawionych 

przez Wykonawcę odpowiadała wymaganiom instytucji współfinansujących realizację Projektu. 

27. Należność za wykonanie przedmiotu zamówienia będzie płatna z konta Zamawiającego na konto 

Wykonawcy wskazane w fakturze. Faktury winny być opisane następująco: 

Nabywca: Gmina Mikołów, ul. Rynek 16, 43-190 Mikołów , NIP gminy Mikołów 635-18-05-347 

Odbiorca: Miejski Ośrodek Pomocy Społecznej w Mikołowie 

 

Do faktury Wykonawca zobowiązany jest dołączyć dokument potwierdzający odbiór  cateringu przez 

osobę uprawnioną dla każdej osoby uprawnionej osobno (załącznik). Lista winna zawierać podpis 

osoby dla której przygotowany posiłek lub innej osoby odbierającej posiłek w imieniu osoby 

uprawnionej. 

Podstawą wystawienia faktury jest podpisany protokół zdawczo odbiorczy podpisany przez 

upoważnioną osobę ze strony Zamawiającego. Obowiązek sporządzenia protokołu spoczywa na 

Wykonawcy. 

 

28. Wykonawca niezwłocznie poinformuje koordynatora projektu Panią Annę Mendecką lub pracowników 

socjalnych pracujących z uczestnikami projektu tj. Panią Barbarę Gubała i Panią Natalię Kruszynę  o 

wszelkich utrudnieniach w realizacji umowy. Informacje można przekazać osobiści lub drogą 

internetową na adres anna.mendecka@mops.mikolow.eu. 

29. Wykonawca zobowiązany jest do udostępniania wszystkich dokumentów związanych z realizacją 

umowy Zamawiającemu oraz innym uprawnionym podmiotom, w celu kontroli w zakresie 

prawidłowej realizacji Projektu. 

30. Wykonawca jest zobowiązany do zachowania zasady poufności przetwarzania danych osobowych 

uczestników warsztatów, ponadto jest zobowiązany do podjęcia wszelkich kroków służących 

zachowaniu w poufności przez osoby mające dostęp do powierzonych danych osobowych. 

31. Wykonawca zobowiązany jest wszystkie dokumenty opatrzyć obowiązującymi logotypami w 

projektach realizowanych w ramach Regionalnego Programu Operacyjnego Województwa Śląskiego 

na lata 2014 – 2020. 
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