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Umowa nr PN-34/2016/MOPS- wzór 
 

 
zawarta w dniu …………………... w Mikołowie pomiędzy:  
Miejskim Ośrodkiem Pomocy Społecznej w Mikołowie  
ul. Kolejowa 2  
43-190 Mikołów 
reprezentowanym przez: 
Kierownika- Janinę Ryguła 
zwanym w dalszej treści umowy „Zamawiającym”, 
 
a 
…………………………………. 
zwanym dalej „Wykonawcą" 
 
w wyniku rozstrzygnięcia postępowania o zamówienie publiczne prowadzonego w trybie przetargu 
nieograniczonego zgodnie z art. 39 Ustawy z dnia 29.01.2004 r.  Prawo  Zamówień  Publicznych  strony 
zawierają umowę o następującej treści: 
 

§1 
1. Przedmiotem umowy jest przygotowanie i dostawa kanapek z deserem dla dzieci uczęszczających do  

Placówki Wsparcia Dziennego Świetlicy Opiekuńczo – Specjalistycznej (Mikołów ul. Konstytucji 38)  oraz filii 
Placówki Wsparcia Dziennego (Mikołów, ul. Kawalca 29) działającej przy Miejskim Ośrodku Pomocy w 
Mikołowie a także uczestników programu Aktywizacja i Integracja w 2016 i 2017 roku oraz organizacja 
spotkań okolicznościowych w 2016 i 2017 roku. 
 

CPV:  55.50.00.00-5 usługi bufetowe oraz w zakresie podawania posiłków 
 
1.1. Przygotowanie i dostarczenie max 24 255 szt kanapek z deserem: 

a) kanapki z deserem dla dzieci uczestniczących w zajęciach filii  Placówki Wsparcia Dziennego 
Świetlicy Opiekuńczo – Specjalistycznej – ul. Kawalca; max 930 szt. do końca 2016 roku 

b) kanapki z deserem dla dzieci uczestniczących w zajęciach Placówki Wsparcia Dziennego 
Świetlicy Opiekuńczo – Specjalistycznej oraz filii przy ul. Konstytucji 38 oraz ul. Kawalca 29 – 
max  23 325 szt. w okresie od 01.01.2017 do 31.12.2017  

c) kanapki z deserem dla uczestników Programu Aktywizacja i Integracja – dostawa w miejsce 
na terenie Gminy Mikołów wskazane przez Zamawiającego, max 240 sztuk w okresie od 
01.01.2017 do 31.12.2017 

d) Gramatura i skład kanapek: 
- bułka z przedziałkiem min 90g, masło roślinne, jajko na twardo, dodatek warzywny w 
postaci: rzodkiewki, papryki, ogórka, sałaty lodowej, pomidora, 
- rogal maślany min 80g, masło roślinne, dżem min. 35% owoców, słodzony cukrem (smak -
truskawkowy, wiśniowy, morelowy, owoce leśne) 
- bułka graham min 90g, masło roślinne, szynka wieprzowa min. 80% mięsa - 2 plasterki, ser 
żółty - 1 plasterek, dodatek warzywny w postaci: rzodkiewki, papryki, ogórka, sałaty lodowej, 
pomidora, 
- bułka z przedziałkiem min 90g, masło roślinne, polędwica drobiowa min. 80% mięsa - 2 
plasterki, ser żółty - 1 plasterek, dodatek warzywny w postaci: rzodkiewki, papryki, ogórka, 
sałaty lodowej, pomidora, 
- bułka z przedziałkiem min 90g, masło roślinne, ser żółty - 3 plasterki, 
- bułka wieloziarnista min 80g. masło roślinne, kiełbasa krakowska min. 80% mięsa - 2 
plasterki. 

e) Kanapki dostarczane będą z deserem: jogurt smakowy/owoc/baton. W w ciągu 5 dni 
roboczych (tygodnia) deser oraz rodzaj kanapek nie może się powtórzyć. 

f) Wykonawca zobowiązany jest do przygotowania posiłków o najwyższym standardzie na 
bazie produktów najwyższej jakości, zgodnie z przepisami o bezpieczeństwie i normami 
HACCP, a także powszechnie obowiązującymi przepisami prawa, w szczególności zgodnie 
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z ustawą z dnia 25.08.2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( Dz. U. z 2015 roku  
poz. 594 z późn. zm) oraz w przepisach wykonawczych. 

g) Kanapki muszą być sporządzone i wydane zgodnie z wymogami sztuki kulinarnej i sanitarnej 
dla żywienia zbiorowego oraz wykonane ze świeżych artykułów spożywczych, posiadających 
aktualne terminy ważności. Wyklucza się mięso i przetwory z puszek konserwowych. 
Wykonawca zobowiązany będzie do nieodpłatnego przechowywania próbek odpowiedniej 
gramatury dla celów badań przez Państwową Stację Sanitarną, zgodnie z obowiązującymi 
przepisami. 

h) Wykonawca dostarczy kanapki wraz deserem w oparciu o sukcesywne jednostkowe 
zlecenia Zamawiającego, określające: termin realizacji każdorazowej dostawy, godzina 
dostawy; miejsce, planowaną ilość. Zlecenie będzie przekazywane w dzień poprzedzający 
dostawę. W przypadku dostaw przypadających w poniedziałek, Zamawiający będzie składał 
zapotrzebowanie w piątek (poprzedzający tydzień dostawy). 

i) Wykonawca dostarczy kanapki z deserem min. na 15 minut przed terminem podania posiłku 
ustalonym z Zamawiającym.. 

j) Wykonawca dostarczy kanapki z deserem 5 razy w tygodniu tj. od poniedziałku do piątku (za 
wyjątkiem świąt przypadających w te dni) w godzinach ostatecznie uzgodnionych w 
zamówieniu. Istnieje możliwość realizacji dostawy w dni wolne od pracy. 

k) Wykonawca dostarczy kanapki wraz z deserem własnym transportem w przeznaczonych do 
tego celu pojemnikach.  

l) Wykonawca gwarantuje utrzymanie odpowiedniej temperatury i jakości przewożonych 
potraw; kanapek - każda kanapka winna być oddzielnie opakowana w folię. 

m) Wykonawca zobowiązany jest do umycia i dezynfekcji opakowań po każdej dostawie 
posiłków.  

 
1.2. Przygotowanie, dostarczenie i serwowanie posiłków w czasie trwania spotkania wigilijnego w 

Miejskim Domu Kultury w Mikołowie (2016r., 2017r. ) 
a) Menu dla jednej osoby: 

- Barszcz czerwony z uszkami (min 250 g) 
- Karp smażony (min 150g) 
- Kapusta z grzybami (min 250 g) 
- Ziemniaki tłuczone (puree) (min 200g) 
- Kompot z suszonych owoców (min 250 ml) 
- Makówki (min 250 g) 
- Ciasto 2 rodzaje (kołacz z serem, kołacz z makiem (po min 175 g każdy) 
- Czekolada mleczna dla każdego uczestnika po jednej tabliczce ( min. 100 g) 

b) Ilość osób: maks 280 (po 140 w każdym roku) 
c) Wykonawca zapewni ceramiczną zastawę stołową, białe obrusy, niezbędne sztućce w 

odpowiedniej ilości, obsługę kelnerską w trakcie spotkania. 
d) Wykonawca zapewni osobny stół dla zaproszonych gości  
e) Wykonawca zapewni osobny stół dla pracowników socjalnych 
f) Termin spotkania wigilijnego w 2016r.: 21.12.2016 Godzina ok 11.30. Ostateczna liczba 

gości oraz godzina zostanie podana przez Zamawiającego najpóźniej do 15.12.2016 
g) Termin spotkania wigilijnego w 2017r.: pomiędzy 18.12.2017 a 22.12.2017 – dokładny dzień 

do ustalenia z zamawiającym. Godzina ok 11.30. Ostateczna liczba gości oraz godzina 
zostanie podana przez Zamawiającego najpóźniej do 12.12.2017 

 
1.3. Przygotowanie, dostarczenie i serwowanie posiłków w czasie trwania spotkania wigilijnego w 

Placówce Wsparcia Dziennego Świetlica Opiekuńczo-Specjalistyczna, ul. Konstytucji III Maja w 
Mikołowie (2016r. 2017r.)  

a) Menu dla jednej osoby  
- Barszcz czerwony zabielany (min 250 g) z uszkami (min 5 sztuk) 
- Sola smażona po parysku - filet (min 150g) 
- Kapusta zasmażana z grzybami (min 200 g) 
- Ziemniaki gotowane(puree) z koperkiem (min 200g) 
- Kompot z suszonych owoców (min 250 ml) 
- Ciasto 2 rodzaje (sernik, jabłecznik) (po min 120 g każdy) 
- Czekolada mleczna dla każdego uczestnika po jednej tabliczce ( min. 100 g) 
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- Pomarańcza dla każdego uczestnika (1 sztuka) 
b) Ilość osób: maks 226 (po 113 w każdym roku) 
c) Wykonawca zapewni ceramiczną zastawę stołową, białe obrusy, niezbędne sztućce w 

odpowiedniej ilości, obsługę kelnerską w trakcie spotkania. 
d) Termin spotkania wigilijnego w 2016r.: pomiędzy 12.12.2016r. a 15.12.2016 – dokładny 

dzień do ustalenia z zamawiającym. Godzina do ustalenia z Zamawiającym. Ostateczna 
liczba gości zostanie podana przez Zamawiającego najpóźniej do 07.12.2016 

e) Termin spotkania wigilijnego w 2017r: pomiędzy 11.12.2017 a 15.12.2017 – dokładny dzień 
do ustalenia z zamawiającym. Godzina do ustalenia z Zamawiającym. Ostateczna liczba 
gości zostanie podana przez Zamawiającego najpóźniej do 06.12.2017 

 
1.4. Przygotowanie, dostarczenie i serwowanie posiłków w czasie trwania spotkania z okazji pracownika 

socjalnego (2016r. i 2017r) . 
a) Menu dla jednej osoby: 

- Kawa z mlekiem (min 250 ml), mleko w ilości odpowiednio do kawy 
- Herbata (min 250 ml) z cytryną w odpowiedniej ilości 
- Cukier do kawy i herbaty w odpowiedniej ilości 
- 2 rodzaje ciast: kołacz z serem, kołacz z makiem (każdego po min 175 g) 
- Barszcz czerwony (min 250 ml) 
- Krokiet z mięsem wymiennie krokiet z kapustą i grzybami – min 130 g  

b) ilość osób: maks 140 (po 70 w każdym roku) 
c) Wykonawca zapewni ceramiczną zastawę stołową, białe obrusy, niezbędne sztućce w 

odpowiedniej ilości, serwetki papierowe w odpowiedniej ilości, obsługę kelnerską w trakcie 
spotkania. 

d) Termin spotkania z okazji pracownika socjalnego w 2016: w dniu 21.11.2016–Godzina do 
ustalenia z Zamawiającym. Ostateczna liczba osób zostanie podana przez Zamawiającego 
najpóźniej do 17.11.2016 

e) Termin spotkania z okazji pracownika socjalnego w 2017r.: 21.11.2017– Godzina do 
ustalenia z Zamawiającym. Ostateczna liczba osób zostanie podana przez Zamawiającego 
najpóźniej do 16.11.2017 

 
1.5. Przygotowanie, dostarczenie i serwowanie posiłków w czasie trwania spotkania wielkanocnego  

posiłków w roku 2017 w Świetlicy Opiekuńczo-Specjalistycznej, ul. Konstytucji III Maja 38 
a) Menu dla jednej osoby: 

- Żurek zabielany z jakiem kiełbasą i ziemniakami (min 350 g) 
- Filet z kurczaka w białym sosie (filet min 120g) 
- Ziemniaki gotowane puree z koperkiem (min 200g) 
- Buraczki gotowane z chrzanem (min 100 g) 
- Szynka wieprzowa dekorowana pomidorem (30 g) 
- Jajko gotowane ( 1 szt)  z majonezem na zielonej sałacie (2 szt) 
- Pieczywo z masłem (min 40g) 
- Sok 100 % (min 250 ml) 
- Sernik (min 200g) 
- Pomarańcza 1 szt 
- Czekolada mleczna (min 100g) 

b) ilość osób: maks 113 
c) Wykonawca zapewni ceramiczną zastawę stołową, białe obrusy, niezbędne sztućce w 

odpowiedniej ilości, serwetki papierowe w odpowiedniej ilości, obsługę kelnerską w trakcie 
spotkania. 

d) Termin spotkania: między 03.04.2017r. a 07.04.2017 roku.. Dokładna data i godzina do 
ustalenia z Zamawiającym. Ostateczna liczba osób zostanie przekazana wykonawcy 
odpowiednio wcześniej.  

 
1.6. Przygotowanie, dostarczenie i serwowanie posiłków w formie „cateringu kawowo-kanapkowego” w 

czasie trwania spotkania z okazji 15-lecia  istnienia Placówki Wsparcia Dziennego  - Świetlicy 
Opiekuńczo-Specjalistycznej   

a) Menu dla jednej osoby: 
- Kawa (min 250 ml), mleko i cukier odpowiednio do ilości 
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- Herbata (min 250 ml), cytryna i cukier odpowiednio do ilości 
- Woda mineralna niegazowana – bez ograniczeń 
- Soki owocowe – różne smaki, bez ograniczeń 
- Drobne ciasteczka kruche – min 150 g na osobę 
- Kanapki dekoracyjne różnego rodzaju: przykładowe kompozycje kanapek 

dekoracyjnych: mix wędlin, mix serów, mix warzyw, mix past,  różne rodzaje pieczywa: 
ciemne, jasne. Jedna kanapka min 60 g. Po 3 kanapki na osobę. 

b) ilość osób: maks 160 
c) Wykonawca zapewni ceramiczną zastawę stołową, białe obrusy, niezbędne sztućce w 

odpowiedniej ilości, serwetki papierowe w odpowiedniej ilości, obsługę kelnerską w trakcie 
spotkania. 

d) Termin realizacji zamówienia: organizacja imprezy w sierpniu 2017. Dokładna data i godzina 
do ustalenia z Zamawiającym. Miejsce zostanie wskazane przez Zamawiającego (Mikołów). 
Ostateczna liczba osób zostanie przekazana przez Zamawiającego odpowiednio wcześniej. 

 
1.7. Wymogi dotyczące przedmiotu zamówienia zawartego w pkt od 1.2. do 1.6.: 

a) Wykonawca zobowiązany będzie do przygotowania posiłków o najwyższym standardzie na 
bazie produktów najwyższej jakości, zgodnie z przepisami o bezpieczeństwie i normami 
HACCP, a także powszechnie obowiązującymi przepisami prawa, w szczególności zgodnie 
z ustawą z dnia 25.08.2006 roku o bezpieczeństwie żywności i żywienia ( Dz. U.z 2015 roku  
poz. 594 z późn. zm) oraz w przepisach wykonawczych. 

b) Dostarczone produkty będą świeże. 
c) Potrawy gotowane winny być przyrządzone w dniu, w którym będą podawane. 
d) Wykonawca zapewni ilość posiłków zgodną z zapotrzebowaniem złożonym przez 

Zamawiającego na dany dzień. Posiłki Wykonawca dostarczał będzie własnym transportem 
w przeznaczonych do tego celu pojemnikach. Wykonawca gwarantuje utrzymanie 
odpowiedniej temperatury i jakości przewożonych potraw; kanapek - każda kanapka winna 
być oddzielnie opakowana w folię, dostarczane w pojemnikach zabezpieczających przed 
zgnieceniem lub innym uszkodzeniem. Wykonawca gwarantuje utrzymanie odpowiedniej 
temperatury i jakości przewożonych potraw.  

e) Zamawiający zastrzega sobie prawo dokonania zamówienia w postaci przygotowania i 
dowozu cateringu w dni wolne od pracy. 

 
 

§2 
1. Zamawiający zleca, a Wykonawca przyjmuje do wykonania usługę, o której mowa  w §1 zgodnie z 

postanowieniami niniejszej umowy.  
2. Strony zgodnie ustalają, że Wykonawca zapoznał się z warunkami określonymi w "specyfikacji istotnych 

warunków zamówienia", zawierającej m.in. istotne postanowienia i zobowiązania Wykonawcy oraz że są 
wprowadzone do niniejszej umowy i są wiążące. 

3. Oferta Wykonawcy stanowi integralną część niniejszej umowy. 
4. Wykonawca,  nie później niż do 3 dni od podpisania umowy przekaże Zamawiającemu wykaz osób 

wykonujących czynności, wymienione w pkt 4.3 siwz, które wymagają zaangażowania pracowników w 
oparciu o umowę o pracę, w rozumieniu art. 22 § 1 ustawy z 26.06.1974 r. Kodeks pracy. Wykaz zawiera 
następujące dane: imię i nazwisko, rodzaj wykonywanej czynności. 

5. Wykonawca jest zobligowany do bieżącego aktualizowania wykazu osób, o którym mowa w ust. 4 i 
przekazywania danych Zamawiającemu w formie pisemnej. 

6.  Zamawiający ma prawo do weryfikacji danych osób wykonujących czynności, o których mowa w pkt 4.3. 
siwz z danymi z wykazu, w czasie wykonywania usługi. 

7. W przypadku stwierdzenia nieprawidłowości co do liczby pracowników, którzy muszą być zatrudnieni w 
oparciu o umowę o pracę, Wykonawca będzie zobligowany do zapłaty zryczałtowanej kary umownej w 
wysokości 500,00 zł za każdego zadeklarowanego pracownika. 

 
§3 

Termin realizacji zamówienia: od dnia zawarcia umowy do 31.12.2017r. 
 

 
§4 
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1. Maksymalna nominalna wartość zobowiązania Zamawiającego nie może przekroczyć  ……….. zł brutto. 
2. Wartość przedmiotu umowy określonego w § 2, zgodnie z ofertą Wykonawcy wynosi: ……….. zł brutto. 
3. Strony ustalają, że wynagrodzenie ustalone będzie na podstawie iloczynu liczby faktycznie wydanych 

posiłków i cen jednostkowych podanych w ofercie Wykonawcy, stanowiącej integralną część umowy. 
Zamawiający zastrzega, że podane ilości osób dla których będą przygotowywane posiłki oraz ilości 
kanapek i deserów są ilościami prognozowanymi i Wykonawcy nie przysługują roszczenia o realizację 
maksymalnej ilości przedmiotu umowy. 

4. Ceny jednostkowe podane w ofercie Wykonawcy będą niezmienne do końca obowiązywania umowy. 
5. Zamawiający zastrzega, że w przypadku niewyczerpania kwoty, o której mowa w ust. 1 Wykonawcy nie 

przysługują w stosunku do Zamawiającego jakiekolwiek roszczenia. 
6. Wykonawca wystawi rachunek/ fakturę* po obustronnym podpisaniu protokołu stwierdzającego należyte 

wykonanie przedmiot umowy. 
7. Wynagrodzenie Wykonawcy za realizację przedmiotu umowy, płatne będzie w formie przelewu 

bankowego na rachunek bankowy wskazany przez Wykonawcę w rachunku/ fakturze*. 
8. Zamawiający zobowiązuje się do zapłaty faktury Wykonawcy w terminie 30 dni od daty jej otrzymania. 
9. Zamawiający oświadcza, że posiada środki finansowe na realizację przedmiotu umowy. 
10. Wynagrodzenie obejmuje wszystkie koszty poniesione przez Wykonawcę przy realizacji umowy. 
11. Zmiana stawki podatku VAT w okresie obowiązywania umowy, nie stanowi zmiany do umowy, a 

Wykonawca będzie uprawniony do naliczania podatku VAT według zmienionych stawek, począwszy od 
daty ich obowiązywania. 

12. Zamawiający zastrzega sobie prawo do żądania od Wykonawcy, aby forma rachunku/ faktury 
wystawionej przez Wykonawcę odpowiadała wymaganiom instytucji współfinansujących realizację 
przedmiotu umowy. 

 
§5 
 

1. Zamawiający ma prawo naliczyć Wykonawcy kary umowne za: 
a) niezrealizowanie usługi w danym dniu w wysokości 10% kwoty określonej w § 4 pkt 1 umowy. 
b) odstąpienia od umowy przez Zamawiającego z przyczyn, za które ponosi odpowiedzialność 
Wykonawca lub odstąpienia przez Wykonawcę w wysokości 20% kwoty określonej w § 4pkt 1 umowy. 
c) nienależytej realizacji umowy (przypadki inne niż wymieniony w §5 pkt 1a) w wysokości 5 % kwoty 
określonej w § 4pkt 1 umowy za każdy przypadek. 

2. Strony uzgadniają, że w razie naliczenia przez Zamawiającego kar umownych, Zamawiający potrąci z 

wynagrodzenia kwotę stanowiącą równowartość tych kar i tak pomniejszone wynagrodzenie wypłaci 

Wykonawcy. 

3. Roszczenia o zapłatę kar umownych nie będą pozbawiać Zamawiającego prawa żądania zapłaty 
odszkodowania uzupełniającego na zasadach ogólnych, jeżeli wysokość ewentualnej szkody przekroczy 
wysokość zastrzeżonej kary umownej. 

 
§ 6 

 
1. Zamawiającemu przysługuje prawo do odstąpienia (o którym mowa w §5 pkt 1b) od Umowy z winy 

Wykonawcy  w przypadku: 
a) gdy zostanie wydany nakaz zajęcia majątku Wykonawcy, Wykonawca zaprzestał prowadzenia 
działalności, wszczęte zostało wobec niego postępowanie likwidacyjne, upadłościowe, bądź postępowanie 
naprawcze, 
b) gdy Wykonawca nie rozpoczął realizacji usługi lub nie kontynuuje realizacji usługi, pomimo wezwania 
przez Zamawiającego, 
c) nieterminowej realizacji przedmiotu umowy lub innych przypadkach nienależytej realizacji umowy pomimo 
wezwania przez Zamawiającego 

2. Odstąpienie od Umowy powinno nastąpić w formie pisemnej pod rygorem nieważności takiego oświadczenia 
w terminie do miesiąca od powzięcia wiadomości o okolicznościach, o których mowa w pkt. 1 i powinno 
zawierać uzasadnienie. 

3. W przypadku odstąpienia od Umowy przez Wykonawcę lub Zamawiającego, Zamawiający sporządzi 
szczegółowy protokół wykonanych usług według stanu na dzień odstąpienia.  

4. Zamawiającemu przysługuje prawo odstąpienia od umowy w razie wystąpienia istotnej zmiany okoliczności 
powodującej, że wykonanie umowy nie leży w interesie publicznym, czego nie można było przewidzieć w 
chwili jej zawarcia. Zamawiający może odstąpić od umowy w terminie miesiąca od powzięcia wiadomości o 
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powyższych okolicznościach. W przypadku przewidzianym w niniejszym punkcie Wykonawca może żądać 
jedynie przekazania środków finansowych należnych Wykonawcy z tytułu wykonanej części umowy a 
Zamawiającemu nie przysługuje z tego tytułu prawo dochodzenia kar umownych. 

 
§ 7 

 
1. Do współpracy przy realizacji umowy upoważnia się: 

a)ze strony Zamawiającego: ………………… 
b)ze strony Wykonawcy: ............................................................. 

2. Zmiana osób, o których mowa w ust. 1, następuje poprzez pisemne powiadomienie drugiej strony i nie stanowi 
zmiany treści umowy. 
 

§ 8 
W sprawach nieuregulowanych niniejszą umową zastosowanie mają przepisy Ustawy Prawo Zamówień 
Publicznych i Kodeksu Cywilnego.  
 

§ 9 
Sprawy sporne wynikające z treści niniejszej umowy strony poddają pod rozstrzygnięcie właściwego miejscowo 
dla Zamawiającego sądu powszechnego.  
 

§ 10 
Umowę sporządzono w dwóch jednobrzmiących egzemplarzach, jeden egzemplarz dla Wykonawcy oraz jeden 
egzemplarz dla Zamawiającego.  

 


